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ВЫЕЗД ОСУЩЕСТВЛЯЕТСЯ ОТ ЛЮБОЙ СУММЫ ЗАКАЗА 

В ПРЕДЛОЖЕНИЕ ВХОДЯТ: 
Транспортные расходы 

Обслуживание официантом из расчета: 1 официант на 15 гостей 
Классическое накрытие (см. каталог накрытий) 

Декор в виде цветочных композиций

Стоимость предложения актуальна от 25 персон (при меньшем количестве 
доставка и обслуживание оплачиваются отдельно — 15 000 руб.) 

Состав предложения фиксированный, любое изменение позиций 
просчитывается индивидуально. 

ГОТОВЫЕ РЕШЕНИЯ 
ДЛЯ БАНКЕТА БАРБЕКЮ 

2026



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Рыбное ассорти (форель слабой соли, эсколар холодного копчения) 50
Мясная карусель (буженина домашняя, индейка су-вид, салями) 50
Рулетики из баклажанов с пряным сыром 50
Ассорти российских сыров (российский, гауда, козий), подается с медом и орехами 50
Соленья по-домашнему (огурцы соленые, малосольные, капуста квашеная, томаты пряные) 50
САЛАТЫ
Салат "Цезарь" с куриным филе-гриль 100
Гриль-салат из баклажанов и сладкого перца 100
БАРБЕКЮ
Люля-кебаб из курицы 50
Шашлык из свинины 50
Крылышки барбекю 50
Запеченные свиные ребрышки 50
Шампиньоны, приготовленные на гриле, с травами 50
Овощи-гриль 50
СОУСЫ
Соус "Томатная сальса" 50
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Узбекская лепешка 50
Лаваш 50
НАПИТКИ
Морс из малины 250

БАРБЕКЮ 5 700 РУБ. / 900 Г  
НА ПЕРСОНУ

Выход 1 порции, г/мл

КЛАССИК



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Форель слабой соли 50
Малосольная сельдь с молодым картофелем 50
Буженина с хреном и горчицей 50
Рулетики из ветчины с сыром креметта 50
Рулетики из баклажанов с пряным сыром 50
Соленья по-домашнему (огурцы соленые, малосольные, капуста квашеная, томаты пряные) 50
Ассорти российских сыров (российский, гауда, козий), подается с медом и орехами 50
САЛАТЫ
Салат "Кобб" с куриной грудкой и свежими овощами 100
Салат "Ачучук" (томаты, огурцы, лук, кинза, чеснок) 100
БАРБЕКЮ
Колбаски "Строганов" 50
Шашлык из свинины 50
Люля-кебаб из говядины 50
Люля-кебаб из курицы 50
Овощи-гриль 50
Картофель запеченный со сметанным соусом 50
СОУСЫ
Соус "Томатный" с чесноком и зеленью 30
Соус "Строганов" фирменный 30
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Хлебная корзинка: багет белый,  хлеб "Бородинский",  масло сливочное 100
НАПИТКИ
Морс из брусники 250

БАРБЕКЮ 6 500 РУБ. / 1 010 Г  
НА ПЕРСОНУ

Выход 1 порции, г/мл

СТАНДАРТ



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Ассорти морских деликатесов  
(атлантический тунец, карельская форель, тигровая креветка)

50

Вителло тоннато (вырезка из телятины под соусом из тунца) 50
Буженина с хреном и горчицей 50
Сациви из курицы 50
Соленья по-домашнему (огурцы соленые, малосольные, капуста квашеная, томаты пряные) 50
Овощная нарезка с французским соусом (огурцы, томаты, болгарский перец, зелень) 50
Рулетики из баклажанов с пряным сыром 50
Рулетики из ветчины с сыром креметта 50
САЛАТЫ
Салат с треской г/к, зелеными листьями, огурцом и яйцом с горчичной заправкой 100
Салат "Цезарь" с куриным филе-гриль 100
БАРБЕКЮ
Лангустины-гриль 50
Шашлык из форели 50
Люля-кебаб из баранины 50
Шашлык из свинины 50
Овощи-гриль 50
Шампиньоны, приготовленные на гриле, с травами 50
СОУСЫ
Соус "Томатная сальса" 30
Соус "Айоли" 30
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Узбекская лепешка 100
БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ
Морс из клюквы 250

БАРБЕКЮ 7 500 РУБ. / 1 060 Г  
НА ПЕРСОНУ

Выход 1 порции, г/мл

ПРЕМИУМ



ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛУГИ 
Лёд (порция 350 г) 150 руб./чел. 

Приём алкоголя за сутки до мероприятия  
с предварительным охлаждением

150 руб./чел.

ПРИЁМ ФРУКТОВ ЗА СУТКИ ДО МЕРОПРИЯТИЯ  
ДЛЯ НАРЕЗКИ И СЕРВИРОВКИ

Мероприятие до 30 персон 3 000 руб.

Торты на ваше мероприятие см. каталог тортов

Обслуживание и предоставление посуды для ваших тортов 100 руб./чел.

ПЕРСОНАЛ

Дополнительный официант 10 000 руб. 

Выездной повар (мы рекомендуем включать выездного повара на 
мероприятия с тематикой «Барбекю»)

10 000 руб.

Логистика 10 000 руб.

ПРОДЛЕНИЕ ПЕРСОНАЛА НА МЕРОПРИЯТИЕ  
(если банкет более 6 часов)

1 палуба 10 000 руб./час

2 палуба 20 000 руб./час


